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SCHEDA TECNICA

Linea articolo

Tipo di prodotto

Varieta del Pomodoro
Origine del Pomodoro

Periodo di raccolta e trasfo
Ingredienti

T.M.C. (Shelf life) 36 MEsl
Requisiti microbioligi
Muffe (sul passato) <40%
PH PROD 4,20-4,40
R.O sul frullato 5,6-6,5
GRADI BRIX 72-7,5

Conservazione
dopo I'apertura conservare in frigo e consumare entro 3/4 gg
Contenitore utilizzato

Lattina alluminio senza difetti smaltata E.O.
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CERTIFICATO

Industria Conserve Alimentarim - Fisciano (SA)
REVIS. anno 2018 INFORMAZIONI GENERALI
LINEA MEDITERRANEA FILETTI POMODORO PELATO

Colore
Rosso caratteri |

dichiarazione nutrizionale

VALORI INDICATI PER 100 G PRODOTTO

Valore energetico 23 Kcal / 95 KJ
Grassi (g) | 0,10

di cui acidi grassi saturi (g) 0,00
Carboidrati (g) 3,90

di cui zuccheri (g) 3,90
fibre (g) 0,80
proteine (g) 1,10
sale (9) 0,10

BAR CODE AZIENDA
803382971 2209 |

Codice articolo interno

BAR CODE PRODOTTO

Peso lordo (gr)

Peso netto (gr)

Peso sgocciolato (gr)
dimensioni prodotto /termo
Altezza latt (cm)

Diametro latt (cm)

Altezza termopack (cm)
Lato corto termopack (cm)
Lato lungo termopack (cm)
pallettizzazione

n.pezzi x termopack

n.ro termopack x strato
n.ro strati per pallet

n.ro termopack x pallet
n.ro latt. x pallet

Altezza pallet (cm)

Lato corto pallet (cm)

Lato lungo pallet (cm)
Peso pallet (kg)

Pomodori Pelati a Filetto

Pomodoro oblungo
Italia - zone tipiche di produzione

luglio - settembre
Pomodori pelati a filetto, succo di pomodoro,
caratteristiche organolettiche
Consistenza Odore
Buona

caratteristiche tecniche

400g | 800g | 3000g |
palo.FL500 palo.FL500 palo.FL500
.0784
458 900
400 800
240 480
11 11,5
7,5 10
11,3 11,8
23,1 20,6
30,6 30,6
12 6
12 16
12 9
144 144
1728 864
150,6 121,2
80 80
120 120
806,424 792,6

Gusto

Caratteristico | Fresco caratteri



